PRESSEINFORMATION

Asia Natur GmbH baut Premium-Marke organic asia weiter aus:
Umsatzstarke Bio-Nudeln für das Asia-Sortiment
Nudeln sind die Basis einer schnellen und modernen Küche. Als Suppeneinlage, für Wokgerichte, als Beilage zu Fleischgerichten oder als Zutat in Salaten zählen sie zu den wichtigsten Produkten der fernöstlichen Küche. Ramen, Soba und Udon zählen aufgrund ihrer Vielseitigkeit und kurzen Garzeiten von maximal  sieben Minuten zu den beliebtesten Nudelspezialitäten Japans. Die Asia Natur GmbH bringt unter der Marke organic asia jetzt eine umsatzstarke Nudel-Range in Bio-Qualität (Öko-Kontrollstelle DE-ÖKO-001) in Naturkostladen und Lebens-mitteleinzelhandel.
Ramen haben ihren Ursprung in China. Erst im 19. Jahrhundert erhielten sie auch Einzug in die japanische Küche, in der sie heute eine wichtige Rolle spielen. organic asia stellt diese Nudeln ausschließlich aus Bio-Weizenmehl, Meersalz und etwas Wasser her und verzichtet im Vergleich zu manch anderen Herstellern auf das konservierende Frittieren. Die Nudeln werden ausschließlich durch schonendes Trocknen haltbar gemacht. Dadurch schmecken sie nicht nur besonders natürlich, sie erfüllen auch alle Erwartungen des Konsumenten an eine leichte und bekömmliche Küche. Traditionell als Einlage in einer Miso-Suppe verwendet eignen sich Ramen auch als Bratnudeln beispielsweise für die Zubereitung von Wok-Gerichten. Die portionsgerechten runden oder eckigen Nudelnester à 62,5 g können einzeln entnommen werden und entfalten sich nach wenigen Minuten Garzeit zu Nudeln, die mit Spaghetti vergleichbar sind.

Soba sind dünne Langnudeln aus Buchweizen und der Klassiker Japans schlechthin. Doch auch in den Küchentraditionen Taiwans und Singapurs ist diese Nudel mit der braunen Färbung und dem nussigen Aroma sehr beliebt. Heiß in einer würzigen Suppe oder kalt serviert mit reichlich Sojasauce und Frühlingszwiebeln findet sie auch in westlichen Gefilden zunehmend Anhänger. Bio Soba-Nudeln von organic asia enthalten 64 % Weizenmehl welches ihnen Elastizität verleiht und sie vor Bruch beim Transport schützt. Das Aroma von grünem Tee (5 %) harmoniert perfekt mit dem nussigen Geschmack von Buchweizen (30 %).
Einer Bandnudel ähnelnd ist Udon die wohl dickste Nudel der japanischen Küche. Sie wandert in nahrhafte Gerichte, deren Herz und Seele die Saucen und frischen Zutaten sind. Die Beigabe von 30 % Reismehl lässt den Teig durchsichtig erscheinen und verleiht der gekochten Nudel Elastizität und Biss. Damit eignen sich die Bio Udon Reis-Nudeln von organic asia gleichermaßen für Suppen, Kompositionen aus Wok und Pfanne und auch Salate.
Daten für den Handel:
	Produkt
	MHD
	VE für den Handel
	Empfohlener VK


	Bio Ramen Nudeln (eckig)
	24 Monate 
	20 x 240 g
	1,89 € / 250 g

	Bio Ramen Nudeln (rund)
	24 Monate 
	20 x 240 g
	1,89 € / 250 g

	Bio Soba Grüner Tee Buchweizen Nudeln
	24 Monate 
	20 x 240 g
	2,49 € / 240 g

	Bio Udon Reis-Nudeln
	24 Monate 
	20 x 240 g
	2,49 € / 240 g
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